NOTE ORGANOLETTICHE
ORGANOLEPTIC NOTES

Colore: rosso rubino con riflessi granata.

Colour: ruby red with garnet reflections.

Naso: note di confettura, viole, china, cacao e spezie, lievemente
balsamico.

Nose: notes of cooked fruits, violet, Cinchona, cocoa and spices,
slightly balsamic.

Palato: di corpo con tannini levigati, sapido con note minerali

e finale lungo.

Palate: Full bodied with rounded tannins, sapid with mineral notes
and long finish.

Abbinamenti: carni stufate, selvaggina, formaggi di lunga
stagionatura.

Pair with: stew, games, long-seasoned cheeses.

Temperatura di servizio: 18 °C

Serving temperature: 18°C

UVE E VINIFICAZIONE
GRAPES AND VINIFICATION

Varieta: Nebbiolo 80% - Vespolina 15% - Croatina 5%
Varietals: Nebbiolo 80% - Vlespolina 15% - Croatina 5%
bl Eta delle vigne: 16 anni
.ROCCIA.ROSSA. Vines age: 16 years
Densita d'impianto: 3.500 ceppi/ha
Planting density per acre: 1,400 vines
BRAMATERRA R?sa per ettaro: 55
denominazione di origine controllatd Yield per acre: 2,200 kg
Vendemmia: manuale in cassette, fine settembre per Croatina
2016 e Vespolina, ottobre per Nebbiolo.
Harvest: manual in crates, Croatina and Viespolina at the end
Prodotto in. SHabis of September, Nebbiolo in October.
Metodo di vinificazione: fermentazione alcolica con lunga
macerazione in acciaio, frequenti rimontaggi e delestage,
fermentazione malolattica in acciaio.
Vinification method: alcoholic fermentation in stainless steel
vessels with long skin contact, regular delestage and pumping over.
Malolactic fermentation in stainless steel vessels.
Invecchiamento: 24 mesi in botte di rovere francese da 22 hl.
Ageing: 24 months in 22 hl French oak barrel.
Affinamento: 12 mesi in bottiglia.
Refining: 12 months in bottle.




